
Krav til fettutskiller, montering og drift  
 

Slik skal fettutskilleren monteres:  
 

• Fettutskilleren skal plasseres i nærheten av kilden til det fettholdige avløpsvannet.   
• Rom med høy temperatur skal unngås.  
• Fettutskilleren skal plasseres frostfritt.  
• Fettutskilleren kan plasseres nedgravd utendørs.  

• Alle sluker og avløp som ledes til en fettutskiller, skal ha vannlås og rist.  
• Spillvann fra WC og andre sanitærinstallasjoner samt overvann skal ikke føres til fettutskiller.  
• Dersom avløpssystemet er et separatsystem, skal avløp fra fettutskiller knyttes til 

spillvannsnettet.  
• Spillvann med raskt råtnende sedimenterbart materiale skal ikke passere slamavskiller. 

Fettutskilleren skal ha innløpsrist som fjerner grove partikler.  

• Avløp fra rene glassvaskere skal ikke kobles til fettutskilleren.  
• Før fettutskilleren tas i bruk skal den fylles med vann til utløpsnivå.  

  

Krav til fettutskilleren  
 

• Fettutskilleren må være dimensjonert til virksomheten. Det vil si at størrelsen på 
fettutskilleren bestemmes ut fra hva som skal tilføres. Det kan beregnes ut fra antall vasker 
og utstyr på kjøkken, antall måltider som produseres eller produksjonsvolum i 
kjøttbearbeidende industri.   

• Fettutskilleren skal ha tilstrekkelig lagringskapasitet for fett.  

• Fettutskilleren skal ha tilstrekkelig volum for slamoppsamling.  

• Fettutskilleren skal ha kum for inspeksjon og prøvetaking. Kummen skal være minimum 350 
mm i diameter. Innløpet i kummen skal ligge minst 10 cm høyere enn utløpet.   

  

Krav til drift av fettutskilleren  
 

• Det må tas prøve av avløpsvannet en gang per år. Fettinnholdet i utløpet fra fettutskiller skal 
ikke overstige 150 mg/l, målt som totale hydrokarboner.   

• Temperatur ut fra fettutskiller skal ikke overstige 30 °C.  

• Alkalisk reagerende fettholdig spillvann nøytraliseres før det ledes til utskiller.  

• Virksomheten skal optimalisere kjemikaliebruken for å oppnå lavest mulig fettutslipp. Det må 
ikke brukes kjemikalier som kan redusere fettutskillerens rensefunksjon.  

• Større konsentrerte mengder fett som frityrolje skal ikke helles i fettutskilleren. 
Virksomheten må samle dette opp på egnede beholdere og levere dette til godkjent mottak. 

• Virksomheten skal ha en tømmeavtale med en tømmeoperatør som skal tømme fettutskiller 
fire ganger i året, og utføre tilstandskontroll en gang i året.  Rapportering av tømming i 
kontroll gjøres elektronisk i Operatørportalen.   
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